stotflalm’

WURZELBROT

mit Bauernbutter und Olivendl

> o0

GRIESSNOCKERLSUPPE
mit Schnittlauch

WILDKRAUTERSALAT

mit Rohschinken, schwarzen Walnissen, Walsnusscrumble, Ziegenkase und Preiselbeeren

LR 2R 4

KALBSTAFELSPITZ (mindestens 10. Portionen)

mit Gemusestreifen, Cremespinat, Rostkartoffeln und Kren

ODER

RINDERFILET

mit Selleriecreme, Jus und Portweinkirschen

* o0

VANILLEEIS

mit Zimt und Beerenragout

LR 2R 4

KEKSE, NUSSE UND MANDARINEN

Meniipreis pro Person € 69,00




GRIESSNOCKERLSUPPE
mit Schnittlauch

> o0

KALBSTAFELSPITZ (mindestens 10. Portionen)

mit Gemusestreifen, Cremespinat, Rostkartoffeln und Kren

ODER

RINDERFILET

mit Selleriecreme, Jus und Portweinkirschen

VANILLEEIS

mit Zimt und Beerenragout

LR 2 4

KEKSE

Meniipreis pro Person € 47,00

stotflalm’




stotflalm’

WURZELBROT

vegane Butter und Olivendl

> o0

GEMUSEFOND

mit Gemusestreifen

WILDKRAUTERSALAT

mit veganem Frischkase, schwarzen Walnussen, Walsnusscrumble und Preiselbeeren

LR 2R 4

ROTE BEETE RISOTTO
mit gezupften Wildkrautern

o0

VEGANER CHEESECAKE

LR 2 4

KEKSE, NUSSE UND MANDARINEN

Meniipreis pro Person € 65,00




stotflalm’

WURZELBROT

mit Bauernbutter und Olivendl

> o0

GRIESSNOCKERLSUPPE
mit Schnittlauch

FONDUE

Kase- & Fleisch Fondue mit kleinem Beilagensalat, Kaminwurzen,
Weil3brot und Weintrauben
Rind-, Hihner & Schweinefleisch, Garnelen, Brokkoli,

Pilze und Kipfler, diverse Fondue Saucen

LR 2R 4

ZIMTEIS

mit Beerenragout

o0

KEKSE, NUSSE UND MANDARINEN

Menlipreis pro Person € 65,00




stotflalm’

WURZELBROT

mit Bauernbutter und Olivendl

> o0

SCHAUMSUPPE VON DER KARTOFFEL

mit Walnussal

OTZTALER SAIBLING
mit Kartoffel-Triffel-Sauce und Dillol

LR 2R 4

HEIMISCHER RUCKEN VOM HIRSCH

mit Selleriecreme, Rosenkohlblatter und Portweinjus

o0

HASELNUSSGATEAU

mit Mascarponecreme, Zimteis und Kekscrumble

LR 2 4

KEKSE, NUSSE UND MANDARINEN

Meniipreis pro Person € 75,00




