
Willkommen auf der Stöttlalm – dem magischen Ort im Herzen des Mieminger Plateaus. Hier verschmelzen Gastro-

nomie mit Herz, Naturverbundenheit und kulinarische Genüsse zu einer unvergesslichen Erfahrung in der maleri-

schen Tiroler Natur mit Weitblick.

Taucht ein in eine romantische Atmosphäre mit natürlichem Licht, die eure Veranstaltung im Glanz erstrahlen lässt. 

Am Stöttlalm-See erwartet euch nicht nur ein chilliges Ambiente für den Aperitif, sondern auch die Möglichkeit, euch  

standesamtlich trauen zu lassen. Und wenn euer Event mehr als 100 Personen umfasst – kein Problem!

Wir „zaubern“ sogar ein Zelt herbei, denn bei uns gibt es keine Grenzen.

Ob zu Mittag oder am Abend ganz exklusiv – unser Fondueangebot garantiert Gaumenfreuden auf ganzer Linie. Im ge-

mütlichen Ambiente der Stöttlalm verwöhnen euch Thomas und sein Küchenteam mit einem köstlichen Käsefondue 

oder Fondue Chinoise.

Freut euch auf unvergessliche Momente auf der schönsten Eventlocation in Tirol, der Stöttlalm.

Sichert euch gleich eure magischen Termine unter: events@schwarz.at.

www.stoettlalm.at events@schwarz.at /stoettlalm #stoettlalm

Stöttlalm - Alles ist möglich!

Die Eventlocation inmitten der Natur



Herzlich willkommen auf der Stöttlalm – einem zweiten Zuhause für uns alle

Euer Besuch erfüllt diesen Ort mit Leben, Wärme und Freude. Es berührt uns immer wieder, dass ihr – unsere Gäste – die 
Stöttlalm zu einem Ort macht, der mehr ist als nur ein Platz zum Einkehren. Ihr macht sie zu einem Zuhause für Herz und Seele.

Schön, dass ihr hier seid!

Für uns bedeutet Heimkommen auf der Stöttlalm, dass ihr 
euch vom ersten Moment an willkommen fühlt – geborgen, 
angekommen, wie bei guten Freunden. Kein Glas soll je leer 
bleiben, kein Lächeln unbemerkt – denn es sind eure Fröh-
lichkeit und unsere gemeinsamen Augenblicke, die diesen 
Ort mit Leben und Liebe füllen. Jeder Geschmack �ndet hier 
seinen Platz, denn wir entwickeln die Stöttlalm mit Sorgfalt, 
Hingabe und Leidenschaft stetig weiter – für euch. Möge die 
Erinnerung an diesen Tag euch lange begleiten – als magi-
scher Moment voller Geborgenheit und Glück. Wir laden 
euch ein, bei jedem Besuch aufs Neue diese Magie zu spü-
ren, die besondere Stimmung zu genießen und euch auf der 
Stöttlalm immer wieder wie zuhause zu fühlen. Denn dieser 
Herzensplatz soll auch für euch so unvergesslich sein, wie er 
es für uns ist.



KASPRESSKNÖDELSUPPE 8,50 €

LEBERKNÖDELSUPPE 7,50 €

GULASCHSUPPE 8,00 €

mit Brot

FRITTATENSUPPE 7,00 €

GERSTLSUPPE 8,00 €

Wärmende Suppen



GEBURTSTAGSFEIER
Eines ist sicher, wenn ihr auf der Stöttlalm feiert wird eure Feier einzigartig, magisch und geht in 

die Geschichtsbücher ein. Hier gibt es keine Grenzen, für euch machen wir alles möglich. Keine 

Wünsche waren je zu extravagant für uns.

FIRMENFEIER
Ihr wollt euren Mitarbeiter:innen mal so richtig DANKE sagen, dann am besten auf der Stöttlalm. 

Vom Extra-Zelt, über servierte Menüs, Bu�ets, Live-Bands, DJs bis hin zum Feuerwerk können wir 

alles für euch möglich machen.

JUBILÄEN
Das Leben gehört viel mehr gefeiert, das ist unsere Devise. Ihr könnt bei uns im Freien voll-

kommen unbeschwert das Leben feiern, während ihr die Mieminger Kette stets im Blick habt. 

Lässige Beats dafür werden vom ausgewählten Live-Act geliefert. Nachdem wir euch mit einem 

wundervollen Menü verwöhnt haben, fällt das Tanzen auf unserer Terrasse, unter dem Sternen-

himmel, umso leichter.

Feierlichkeiten am Herzensplatz



STÖTTLALM JAUSE (für 1 Person) 17,00 €

Speck, Kaminwurzen, Käse, Senf, Kren, Butter, Brot

SÜDTIROLER JAUSE (für 1 Person) 19,00 €

Spianata Salami, Krustenschinken, Burrata, Pesto

Oliven, Schüttelbrot, Kirschtomaten, Butter

VULCANO JAUSE (für 1 Person) 19,00 €

Vulcano Schinken, Parmesan, Oliven, Brot, Butter

KÄSEPLATTE (für 1 Person) 21,00 €

Regionaler Bergkäse, Burrata, Kirschtomaten, 

Tiroler Bio-Camembert, Feigensenf, Brot

SPECKPLATTE (für 1 Person) 16,00 € 

Kren, Senf, Brot, Essiggurken

BURRATA TOMATE 14,00 €
Pesto

PORTION OLIVEN 4,50 €

BEEF TATAR
Kapern, Zwiebelringe, Brot

 klein  80g 23,50 €
 groß  160g 32,00 €

VEGANES TATAR
Kapern, Zwiebelringe, Brot | 20 min Wartezeit

 klein  80g 22,00 €
 groß  160g 30,50 €

KAMINWURZEN 7,00 € 

 mit Kren, Senf, Brot

KNOBLAUCHBROT 7,00 €

KNUSPERBREZE 3,00 €

vegan

A guate Jause

Auf Wunsch servieren wir euch glutenfreies Brot 



STÖTTLALM WRAPS

... Griechisch - vegetarisch | Schafskäse, Mozzarella, Tomate, Salat, Rucola, Spinat, Sauerrahmdip 18,00 € 

... Rustikal | Speck, Schafskäse, Mozzarella, Tomate, Salat, Rucola, Spinat, Sauerrahmdip 19,00 €

... Vegan | Rucola, Tomaten, Grillgemüse, Veganer Frischkäse, Pesto 18,00 €

UNSERE PINSAS 
warm serviert inklusive kleiner Salat

 ... Rucola, Mozzarella, Olivenöl, Tomate, Pesto 17,50 € 

 ... Rucola, Mozzarella, Olivenöl, Tomate, Pesto, Vulcano Schinken 21,00 € 

 ... Rucola, Mozzarella, Olivenöl, Tomate, Pesto, Lachs 21,00 €

 ... Rucola, Grillgemüse, Veganer Frischkäse, Pesto 19,00 €

STÖTTLALM SALATTELLER 

Schafskäse, Blattspinat, Rucola, grüner Salat, Tomate, Gurke, Bohnen, Mais, Oliven 19,00 €

ALPINE BOWL 

warmer Sushi Reis, Mango-Erdnuss-Dressing, Sriracha Mayonnaise, Wakame Algen, rosa Ingwer, Edamame, 21,00 € 
Kirschtomaten, Karotten, Gurke

 ... mit Garnelen + 13,00 € 

 ... mit Räucherlachs + 6,50 €

 ... mit Rinder�letstreifen + 16,00 €

Stöttlalm Specials

vegan

vegan



Fürn Hunger
RINDERFILET AUF ANFRAGE 42,00 € 

Ofenkarto�eln, Grillgemüse, Sauerrahm, Jus, Salat

SCAMPI PFANNE 28,00 €

SALAT
 ... mit Garnelen 23,50 €

 ... mit Rind 25,00 €

PENNE „AGLIO E OLIO“ 16,00 €

 ... mit Garnelen 24,50 €

KASSPATZLN AUS DER PFANNE 17,00 € 

mit Röstzwiebeln und Schnittlauch

KASPRESSKNÖDEL  17,50 €
mit Salat ODER auf Sauerkraut

KRAUTSPATZLN 16,00 €

LEBERKNÖDEL 17,00 €
mit Sauerkraut

SPINATKNÖDEL 17,00 €

Bergkäse, braune Butter, kleiner Salat

HAUSWURST 16,50 €

Sauerkraut

OFENKARTOFFELN

  ... mit Salat und Sauerrahm 12,50 €
 ... mit Käse 15,50 €
 ... mit Lachs 21,00 €
 ... mit Rind�eisch 24,50 €

BEILAGENSALAT 7,00 €

Salate, Tomate, Gurke, Kresse, Bohnen

TAGESSCHMANKERL auf Anfrage

Erkundige dich bei unserem Service-Team

nach der heutigen Tagesempfehlung

vegan



Ein Gutschein fürs Almfrühstück, für unseren Hüttenbrunch oder ein Wertgutschein für die Stöttlalm ist die Geschenkidee für 

alle Genießer. Auf der sonnenverwöhnten Terrasse und in unseren urigen Stuben begeistern wir mit purer Herzlichkeit.

GUTSCHEINE FÜRS ALMFRÜHSTÜCK | 31 € p.P.
Unser Almfrühstück bieten wir täglich von 9.30 bis 12.00 Uhr an.

GUTSCHEINE FÜR DEN HÜTTENBRUNCH | 43 € p.P.
Beim Brunch gibt es zusätzlich zum Frühstück Prosecco und Heißgetränke -

so viel ihr wollt versteht sich. Weißwürste, Palatschinken und Lachs bis 13.00 Uhr.

WERTGUTSCHEINE
Für Langschläfer und „Nichtfrühstücker“ bietet unser Wertgutschein alles, was das Herz begehrt.

Von Steaks, über edle Weine, bis hin zu Fondue und Schokoküchlein mit �üssigem Kern kann

hier vom Feinsten genossen werden – auch das Auge isst mit, das sei versprochen.

Unsere Gutscheine sind im Alpenresort Schwarz und auch als print@home-Variante

auf shop.schwarz.at erhältlich.

Wir bitten um Voranmeldung zum Almfrühstück und zum Hüttenbrunch.

Geschenke von Herz zu Herz

zu den Stöttlalm-
Gutscheinen



Fürn kleinen Hunger
STÖTTLALM TOAST 10,50 € 
Vollkorn Toastbrot, Schinken, Käse, kleiner Salat 

FRANKFURTER 7,00 € 

Senf, Kren, Brot

ST. JOHANNER 8,00 € 
Senf, Kren, Brot

WEISSWURST 8,00 € 
Brot, süßer Senf, Laugengebäck

MINI-KÄSEKRAINER (6 STK.) 11,50 € 
Senf, Kren, Brot

WÜRSTL IM SAFT 12,00 € 
Brot

KIACHL MIT KRAUT 11,00 €



Für unsere kleinen Gäste
HANDTOAST 7,50 € 

Vollkorn Toastbrot, Schinken, Käse

FRANKFURTER 6,50 € 
Ketchup, Brot

GRILLWÜRSTL
Semmel 8,00 €

BUTTERSPÄTZLE 8,00 €

NUDELN MIT TOMATENSAUCE 10,00 €



Kuchen und Eis
KUCHEN
Apfelstrudel, Topfenstrudel  
oder Zwetschkenstreuselkuchen 5,50 €

 ... mit Sahne 6,50 €

 ... mit Vanilleeis 7,50 €

 ... mit Vanillesauce 8,00 €

KIACHL
 ... mit Staubzucker 7,00 €
 ... mit Beerenragout oder Preiselbeeren 8,00 € 
 ... mit Pistaziencreme 12,00 €
 ... mit Schokoladensauce 8,00 € 

 ... mit Vanilleeis + 2,00 €

EISPALATSCHINKEN 10,00 €

MARILLENPALATSCHINKEN 8,50 €

LAUWARMER SCHOKOKUCHEN 12,50 €

 ... mit Eis und Beerenragout

VEGANER CHEESECAKE 5,50 €

2 KUGELN VANILLEEIS
 ... mit Kürbiskernöl 6,00 €

 ... mit Beerenragout  8,50 €

 ... mit Schokoladensauce 6,00 €

 ... mit Smarties oder Oreos 6,50 €

 ... mit Karamellsauce 6,50 €

 ... mit Erdbeersauce 6,50 €

 ... mit Zimt 6,50 €

SCHLECKEIS auf Anfrage

vegan



Tauche ein in eine Welt voller Wunder auf der Stöttlalm und erlebe eine Weihnachtsfeier, die all 

deine Träume wahr werden lässt. Hier, wo alles möglich ist, verbindet sich die Magie der Natur 

mit festlichem Glanz zu einem unvergesslichen Erlebnis.

Die Stöttlalm schenkt dir nicht nur einen atemberaubenden Ausblick und die Weite der Natur, 

sondern auch eine Gastronomie, die mit Herz und Leidenschaft jedes Gericht zaubert und dir 

einen Service bietet, den du so noch nie erlebt hast. Genieße individuelle Menüs, die perfekt zu 

dir passen, und lass dich von einer Atmosphäre verzaubern, die jedes Herz höher schlagen lässt.

Schließe die Augen, spüre die Wärme des Kamins und des Kerzenlichtes und tauche ein in die 

Magie des Moments. Auf der Stöttlalm kannst du dich zurücklehnen und das Glück umarmen. 

Hier kommst du nicht nur an, sondern erlebst ein Fest, das deiner Seele Flügel verleiht.

Weg vom Alltag, rein ins Fest der Liebe.

Weihnachtsfeier auf der Stöttlalm

Details zu eurer nächsten Weihnachtsfeier auf der Stöttlalm findet ihr unter:



Das Event-Package
Bei allen Events ab 10 Personen feierst du ganz exklusiv.

GANZ FÜR DICH UND DEINE GÄSTE
Lust auf ein unvergessliches Fest am schönsten Platz in ganz Tirol und das noch 

ganz exklusiv? Aber hallo, na klar!

Egal ob Hochzeit, Geburtstagsfeier oder Firmenjubiläum, genießt den Aperitivf 

am Stöttlalmsee untertags und ab 18.00 Uhr lasst ihr euch ganz exklusiv auf 

der Alm verwöhnen. Dieses exklusive Angebot inkludiert die Miete der Loca-

tion STÖTTLALM bis 2.00 Uhr, den Transfer mit dem Hotelbus vom Alpenresort 

Schwarz, unseren aufmerksamer Service vor Ort, kulinarische Leckerbissen für 

jeden Geschmack (Menü oder Bu�et) sowie unser erfrischendes Getränkepaket.

AUSWAHLMÖGLICHKEITEN
Wir haben eine große Auswahl an Weinen. Inkludiert im Paket sind beispiels-

weise als Wein Allacher oder Big John, Bier und Softdrinks. Für geänderte  Weine 

oder Prickelndes wie Solaia oder Ruinart Rosé wird ein Aufpreis verrechnet.

Weitere Informationen zum Event-Package findet ihr auf unserer Website:



Gesunde Erfrischungen
PURE NATURAL ALPINE SIRUP
nako vereint die ausgezeichnete Wasserqualität Tirols mit den heimischen Kräutern und Früchten zu gesunden Erfrischungen, die wahrlich Lust 
auf mehr machen. Eine Auswahl der aromatischen Sirup-Variationen, die aus 100% Handarbeit direkt in Innsbruck produziert werden, spritzen 
wir mit hochwertigem Tiroler Quellwasser oder Soda zu einer natürlichen und gesunden Erfrischung. 

  0,5l

Zirbe  5,30 €
Die Königin der Alpen

Pfe�erminz  5,30 €
Der natürliche Durstlöscher

Eistee  5,30 €
Der Klassiker aus Schwarz- und Matetee

Hibiskus Lemongras   5,30 €
Erfrischender Grüntee

Latschen   5,30 €
Latschenkiefersirup



EURE WEIHNACHTSFEIER AUF DER STÖTTLALM
Wir starten direkt am Stöttlalmsee, wo wir euch an der Feuerschale mit wärmenden Getränken 

und heißen Kastanien willkommen heißen. Dank dem urigen Ambiente und der idyllischen 

Lage ist unsere Almhütte ideal für eine wahrlich magische Feier, die ihr mithilfe unserer Menü-

vorschläge individuell für bis zu 100 Personen gestaltet. 

AUCH IM WINTER DRAUSSEN FEIERN
Dank unserer großzügigen beheizbaren, wind- und wetterfesten Terrasse bewirten wir euch 

auch im Winter im Freien. Unsere Terrasse sorgt besonders in der kalten Jahreszeit für ein-

drucksvolle Naturerlebnisse, die wir mit herrlichen Schmankerl‘n und viel Herz gestalten.

WUNSCHMENÜ UND BUFFETANGEBOT
Für einen unvergesslichen kulinarischen Abend sorgt unser Weihnachtsfeiermenü. Dank zahl-

reicher Menü- und Bu�etvorschläge gestalten wir zusammen eure zauberhafte Weihnachts-

feier auf der Stöttlalm - natürlich ganz nach euren persönlichen Wünschen.

INDIVIDUELLE MENÜS
Egal ob Geburtstag, Firmen- oder Familienfeier – wir kreieren für euch ein maßgeschneidertes 

Menü, das perfekt zu eurer Veranstaltung passt und für unvergessliche Momente sorgt.

Winter, inmitten der Natur



  0,3l 0,5l

Himbeer oder Holunder  2,80 € 
für die kleinen Herzensmenschen

Himbeer oder Holunder   4,00 € 
gespritzt mit Wasser oder Soda

Magisches Sprudelwasser   5,00 € 
Soda, Beerenragout und frische Zitrone

Kirschsaft, Johannisbeersaft, Maracujasaft,  5,00 € 
Mangosaft, Orangensaft, Pink Grapefruitsaft, 
Erdbeersaft, Cranberrysaft, Rhabarbersaft  
gespritzt mit Wasser oder Soda

Orangensaft pur  4,20 €

Naturtrüber Apfelsaft pur  4,50 €

Naturtrüber Apfelsaft   5,50 € 
gespritzt mit Wasser oder Soda

Soda Zitrone   4,50 €

Stöttlbach Wasser Zitrone   4,00 €
�üssige Zitrone

Skiwasser  3,50 € 4,70 €
Himbeere und �üssige Zitrone  mit Wasser oder Soda

  0,5l

Kalte Inge 5,00 €
Ingwer-Zitronensirup mit Wasser oder Soda

Golfer  6,00 €
Grapefruit, Bitter Lemon, Soda  

Soda  3,50 €

Mineralwasser 0,33l 3,50 € 
 0,75l 7,00 €

Coca Cola (zero), Almdudler,  
Eistee, Spezi, Sprite, Fanta 0,33l 4,30 €

  0,2l

Aqua Monaco La Toronja Grapefruit  4,50 €

Thomas Henry Tonic // Bitter Lemon  4,50 € 

Thomas Henry Tonic // Cranberry 0,3l 6,20 €  
 0,5l 7,00 € 

Red Bull  5,50 €

Fürn Durst



TRAUUNG AM SEE

Idyllisch gelegen, am Mieminger Sonnenplateau, be�ndet sich die wohl 

schönste Location für eure standesamtliche oder freie Trauung. Ganz be-

sonders wird die Zeremonie durch das Standesamt Mieming, das Trauun-

gen direkt am See durchführt. Stellt euch vor, wie ihr Ja zueinander sagt, mit 

der Sonne um die Wette strahlt und frischvermählt mit euren lieben Gästen 

einen Aperitif mitten in der Natur genießt.

ZURÜCKLEHNEN UND GENIESSEN

Im Anschluss an das Anstoßen am See, geht es zur Feier auf unsere Stött-

lalm-Terrasse, die Sommer wie Winter das Feiern in der Natur ermöglicht. 

Sie ist beheizbar und auch das Dach bietet die Möglichkeit unter freiem 

Sternenhimmel zu dinieren. Unsere Stöttlalm ist ein magischer Ort für den 

schönsten Tag im Leben.

WIR HELFEN GERNE

Gerne stehen wir euch bei der Planung eurer Hochzeitsfeier zur Seite und 

gestalten gemeinsam euren unvergesslichen Hochzeitstag.

Hochzeiten auf der Stöttlalm



Trink ma was ...
BIER 0,33l 0,5l

Tegernseer Bier 4,30 €

Augustiner 4,50 €

Stiegl  5,50 €

Stiegl alkoholfrei  5,00 €

König Ludwig Weizenbier  6,00 €

Paulaner Weizenbier alkoholfrei  6,00 €

Grapefruit Radler 4,50 € 

Radler süß / sauer  5,00 €

Stöttlalm Power  6,00 €
Tegernseer, Grapefruitsaft



In der Natur feiern und geniessen am schänsten Platz Tirols

Die verwendeten Fotos wurden unter anderem von „Brautmoden Tirol“, „Freigeistin“ und „FORMA Photography“ zur Verfügung gestellt.



Kaffeespezialitäten Heissgetränke
Espresso 3,00 €

Espresso Macchiato 3,20 €

Großer Brauner 5,50 €

Verlängerter 3,80 €

Latte Macchiato 4,50 €

Cappuccino 4,20 €

A�ogato | Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis 5,00 €

Kakao 4,50 €

Hüttenka�ee mit 4cl Psenner Schnaps und Sahne 9,50 €

Ka�ee mit Baileys und Sahne 9,50 €

Lumumba | Kakao mit Rum 8,00 €

Pumpkin Spice Latte 5,20 €

Tee 3,50 €
Pfe�erminz, Kräuter, Früchte, Kamille, Schwarztee
Roiboos, Fenchel, Grüntee und Ingwer

 

Heiße Inge 4,80 €
Ingwer, Zitrone und Honig

Heiße Zitrone 4,50 €

Apfelpunsch 4,50 €

Punsch ohne Alkohol 4,50 €

Punsch mit Alkohol 6,30 €

Jagatee 5,50 €

Glühwein 5,50 €

Heißer Aperol 7,20 €

Tee mit Rum 5,50 €

Glas Milch 3,70 €
warm oder kalt

Alle Getränke werden auch ko�einfrei/laktosefrei serviert. 



Magische Momente im Herbst und Winter
Feiern und Genießen in unserer magischen Stöttlalm, die wahrlich verzaubert

TÖRGGELEN & FONDUEABEND
Erlebe einen einzigartigen Herbstabend auf der Stöttlalm, wo Tradition und Genuss 

in Perfektion verschmelzen.

Genieße ausgezeichneten Service in einer romantischen Atmosphäre bei Kerzen-

licht. Unser herzliches Team sorgt dafür, dass kein Glas leer bleibt. Du bestimmst 

dein mehrgängiges Menü – sei es vegetarisch, vegan oder mit Fleisch.

Du kannst dich auch zwischen einem verlockenden Käsefondue oder einem herz-

haften Fleischfondue entscheiden Jedes Fondue wird von exquisiten Vor- und 

Nachspeisen begleitet, um dein Genusserlebnis auf höchstem Niveau zu komplet-

tieren.

Reserviere jetzt deinen Platz für diesen festlichen Abend und tauche ein in die Ma-

gie des Herbstes auf der Stöttlalm. Wir versprechen dir einen Abend, der Herzen 

höherschlagen lässt und jede Minute zu einem unvergesslichen Erlebnis macht.



Alkoholfreie Aperitifs
Prosecco alkoholfrei  5,90 €

Prosecco alkoholfrei Orange  5 90 €

Wild Berry alkoholfrei  6,60 €

Hugo Driver  6,60 €

Crodino Soda  7,50 €

Crodino Orange  7,50 €

Aqua Monaco Grapefruit  4,50 €

Thomas Henry Tonic // Cranberry 0,3l 6,20 €

 0,5l 7,00 €



Cheers, auf uns!
Weiß oder Rot süß / sauer 0,25l 5,50 €

FANCY Rosé Spritz 0,25l 7,30 €

Jumbo Spritzer 0,5l 7,30 €

Aperol Spritz  8,00 €

Aperol Sour  8,40 €

Aperol Veneziano  8,20 €

Aperol Grapefruit  8,00 €

Limoncello Spritz  8,00 €

Zirben Spritz  8,00 €

Lillet Tonic / Wild Berry  8,20 €

Prosecco 0,1l 6,20 €

Prosecco Rosé  6,20 €

Prosecco mit Rhabarber  7,50 €

Hugo  8,00 €

Campari Soda oder Orange  8,50 €

Campari Grapefruit  8,50 €

Campari Spritz / Tonic  8,50 €

Sarti Spritz  8,40 €

Absolut Bull  12,50 €

Absolut Soda  10,00 €

Grey Goose Bull  17,00 €

Grey Goose Soda  15,50 €

Martini Soda  15,50 €

Italicus Bitter Lemon  17,00 €

GIN

GrapeBÄR  18,50 €
Aqua Monaco La Toronja Grapefruit, Wacholderbär Gin

Gin Lemon WacholderBÄR  18,50 €

Wacholderbär Gin  18,50 €
Thomas Henry Tonic

Gin Mare  18,50 €
- Thomas Henry Tonic
- Aqua Monaco



Es wird magisch ...

Die verwendeten Fotos wurden unter anderem von „Brautmoden Tirol“, „Freigeistin“ und „FORMA Photography“ zur Verfügung gestellt.



Das Leben auf der Stöttlalm feiern – mit Platz für bis zu 100 Personen auf unserer beheizbaren, wind- und wetter-

festen Terrasse. Für größere Gruppen bieten wir gerne individuelle Lösungen auf Anfrage!



Offenausschank
WEISSWEINE 1/8l

Grüner Veltliner Kremser Sandgrube 6,00 €
Winzer Krems, Niederösterreich

Grüner Veltliner 7,20 €
Weingut Fritsch, Kirchberg, Wagram

Ca Dei Frati, Lugana DOC 7,90 €
Tenuta Ca dei Frati, Sirmione, Lombardei

Sauvignon Blanc 7,90 €
Weingut Allacher, Gols, Neusiedlersee

Sauvignon Blanc 8,10 €
Weingut Wohlmuth, Kitzeck im Sausal

Chardonnay Vielfalt 8,10 €
Weinmanufaktur Strobl, Kirchberg, Wagram

ROSÉWEINE 1/8l

FANCY Rosé 7,90 €
Weingut Auer, Hö�ein, Carnuntum

 

ROTWEINE 1/8l

Zweigelt Salzl Reserve 8,10 €
Weingut Salzl, Illmitz, Neusiedlersee

Cuvée Big John 8,50 €
Weingut Scheiblhofer, Andau, Neusiedlersee

Sangiovese Toscana 8,50 €
Weingut Tenuta Caparzo, Toskana



Weissweine 0,75l

Grüner Veltliner 40,00 €
Weingut Fritsch, Kirchberg, Wagram

Grüner Veltliner Vielfalt 45,00 €
Weinmanufaktur Strobl, Kirchberg, Wagram

Grüner Veltliner Rotes Tor Smaragd 80,00 €
Weingut Hirtzberger, Spitz, Wachau

Grüner Veltliner Smaragd Kreutles 83,00 €
Weingut Knoll, Unterloiben

Grüner Veltliner Honivogl Smaragd 175,00 €
Weingut F. Hirtzberger, Spitz, Wachau

Sauvignon Blanc 45,00 €
Weingut Wohlmuth, Kitzeck im Sausal

Sauvignon Blanc 45,00 €
Weingut Allacher, Gols, Neusiedlersee

Sauvignon Blanc 49,00 €
Weingut W. Sko�, Gamlitz



Weissweine 0,75l

Weißburgunder Wahre Werte 48,00 €
Weingut Weixelbaum, Strass

Ca Dei Frati, Lugana DOC 45,00 €
Tenuta Ca dei Frati, Sirmione, Lombardei

Riesling Vielfalt 46,00 €
Weinmanufaktur Strobl, Kirchberg, Wagram

Chardonnay 44,00 €
Weingut Krug, Thermenregion

Chardonnay Vielfalt 45,00 €
Weinmanufaktur Strobl, Kirchberg, Wagram

  



ROSÉWEINE 0,75l

Rosa dei Frati, Cà dei Frati 45,00 €
Tenuta Ca dei Frati, Sirmione, Lombardei

FANCY Rosé 44,00 €
Weingut Auer, Hö�ein

Miraval Rosé AOC 49,00 €
Chateau Miraval, Correns, Provence

ROTWEINE 0,75l

Zweigelt Reserve 45,00 €
Weingut Salzl Seewinkelhof, Burgenland

Merlot Reserve 48,00 € 
Weingut Salzl, Illmitz, Neusiedlersee

    

Roséweine und Rotweine



Rotweine 0,75l

Cuvée Big John 49,00 €
Weingut Scheiblhofer, Andau, Neusiedlersee

Cuvée The Legends 58,00 €
Weingut Scheiblhofer, Andau, Neusiedlersee

Cuvée das Phantom 69,00 € 
Weingut Kirnbauer, Deutschkreutz, Mittelburgenland

Cuvée Praittenbrunn 110,00 €
Weingut Scheiblhofer, Andau, Neusiedlersee

Il Pino IGT 102,00 €
Tenuta di Biserno, Bolgheri

Brunello di Montalcino DOCG 93,00 €
Tenuta Argiano, Montalcino

Tignanello IGT 212,00 €
Marchesi Antinori, Bolgheri



Rotweine 0,75l

Sangiovese Toscana 49,00 €
Weingut Tenuta Caparzo, Toskana

Primitivo SALENTO IGT 52,00 €
Tenuta Torcicoda, Castel del Monte 

Opus Eximium  64,00 €
Weingut Gesellmann, Deutschkreutz, Mittelburgenland

Guado al Tasso  195,00 €
Weingut Tenuta Guado al Tasso, Bolgheri

Batonnage, CS, BF, ME 241,00 €
Wild Boys of Club Batonnage, Andau, Neusiedlersee

Solaia, IGT 515,00 €
Marchesi Antinori, Firenze



Magnumflaschen

Alkoholfreie Weine

GROSSFLASCHEN 1,5l

Ca Dei Frati, Lugana DOC 89,00 €
Tenuta Ca dei Frati, Sirmione, Lombardei

Ruinart Champagner Brut 236,00 €

Ruinart Champagner Rosé 296,00 €

 0,75l

ROT

Torres Natureo Syrah 51,00 €
Miguel Torres, Spanien

WEISS

Torres Natureo Muskat 51,00 €
Miguel Torres, Spanien



Edle Tropfen aus dem Alpenresort Schwarz Weinkeller

Neben euren Stöttlalm-Lieblingsweinen habt ihr auch die Möglichkeit, exklusive Weine aus dem Schwarz-Weinkeller  
zu bestellen und hier bei uns auf der Stöttlalm zu genießen. 

Einen Einblick in das Schwarz-Weinbuch �ndet ihr hier:

Unser Stöttlalm-Team nimmt eure Bestellung gerne entgegen.



BEQUEM MIT DEM SHUTTLE ZUR STÖTTLALM

Ihr möchtet die Stöttlalm ganz entspannt erreichen, ohne eine Wanderung 

einzuplanen? Kein Problem! Ein komfortabler Shuttle-Service bringt euch 

bequem auf die Alm – sei es für ein gemütliches Essen, einen entspannten 

Nachmittag oder einfach zum Genießen der herrlichen Aussicht. Wer lieber 

sportlich unterwegs ist, kann den Weg natürlich auch zu Fuß zurücklegen.

SHUTTLE-SERVICE BUCHEN

Montag - Freitag PlateauTaxi – 0676 3430343

Samstag & Sonntag Über die Stöttlalm – +43 699 15 212 200

Einfach anrufen, Wunschtermin ausmachen, einsteigen – und oben  

die Stöttlalm in vollen Zügen genießen!

Exklusiver Shuttle-Service



Sektkorken und Champagner
 0,375l 0,75l 1,5l

Prosecco  43,00 €

Prosecco Rosé  43,00 €

Prosecco alkoholfrei  36,00 €

Laurent Perrier Brut  115,00 €

Laurent Perrier Rosé  159,00 €

Moët & Chandon Ice Impérial  149,00 €

Moët Impérial  99,00 €

Ruinart Brut Champagner 64,00 €

Ruinart Brut Champagner  118,00 €

Ruinart Brut Champagner   236,00 €

Ruinart Rosé Champagner 77,00 €

Ruinart Rosé Champagner  148,00 €

Ruinart Rosé Champagner   296,00 €

Dom Pérignon Champagner  385,00 €





SCHNAPSLN 2cl 4cl

Wacholderbeere | Edelbrennerei Lukaserhof 7,00 €

Mieminger Williams | Edelbrennerei Lukaserhof 7,00 €

Obstler | Edelbrennerei Lukaserhof 6,50 €

Berliner Luft 5,00 €

Williams Honig 6,00 € 

Obstler / Williams / Enzian / Marille / Zirbe 6,50 €

Gölles Alte Zwetschke 8,00 €

Grappa Poli 7,20 €

Black Label Whisky  8,20 €

Talisker Single Malt Whisky  11,00 €

Gölles Vogelbeer Edelbrand 15,50 €

HOCHPROZENTIGES 2cl 4cl

Zapatera Reserva 1996 Rum 6,40 €

Baileys  7,20 €

Ramazotti  6,00 €

Diplomatico Rum 6,50 €

Jägermeister 5,00 €

Fernet  6,30 €

Frangelico  6,30 €

Absolut Wodka  7,20 €

Grey Goose Wodka  12,50 €

Martini  6,00 €

Amaretto  7,20 €

Averna  6,00 €

Padre Azul Anejo 13,00 €

Clase Azul Tequilla Reposado 26,00 €

ZIGARETTEN UND ZIGARREN
Marlboro / Marlboro Gold 8,50 €
Zigarren „Carnuntum Perla“ 9,00 €

Darf's ein Schnapserl sein ...

Die Schnapserln der Edelbrennerei Lukaserhof  aus Mieming verdanken ihr inten-
sives Aroma wohl dem Obst aus hofeigenem Anbau. Eine regionale Spezialität, die 
wir euch herzlichst empfehlen.



Greenvieh 

Obermieming 141 · Mieming 
05264 5212 561 · www. greenvieh.at

Feiern im eleganten Ambiente des 
Chalets bis 140 Personen.  
Genuss à la Carte bietet das  
Greenvieh mit eigenem Bereich  
für geschlossene Gesellschaften. 
Hochzeits- und Eventlocation.

Alpenresort Schwarz · Obermieming 141 · Mieming · 05264 5212 · www. schwarz.at

DIE SCHWARZ 

COMPANY 

Stöttlalm  
0699 15 212 200 · www.stoettlalm.at

Genießen und Feiern bis 100 (auf 
Anfrage mehr) Personen an einem 
der schönsten Plätze in der Natur. 
Wind- und wetterfeste Terrasse. 
Kulinarik: Almfrühstück, Hütten-
brunch, Törggelen, Fondue und 
Weihnachtsmenüs. Hochzeits-  
und Eventlocation.



Schweitzer | Das Restaurant   
Barwies 292 · Mieming 
05264 5285 · www.biohotel.at

In kleinem, familiären Rahmen  
verwöhnt Küchenchef Toni  
Scharmer im Restaurant des  
Biohotel Schweitzer mit regionalen 
Gerichten, rund 80 % davon in  
Bio-Qualität. Genuss à la Carte 
oder als Dinner-Menü.

Connect Mieming 

05264 5212 308 · events@schwarz.at

Unser gemeinsamer Raum für euer 
kreatives Angebot für herzliche 
Begegnungen, pures Wohlbefinden 
& Weiterentwicklung. Zentral ge-
legen, gegenüber der Praxis von Dr. 
Oberleit. Einladend. Hell. Gemüt-
lich. Spontan bereits ab 1 h mietbar. 
Yoga, Workshops, Vorträge uvm.

Tagungsräume
05264 5212 308 · www.greenvieh.at

Seminare, Tagungen, Workshops 
oder Kundenveranstaltungen - das 
Greenvieh Chalet bietet die ideale 
Atmoshphäre für eure Vorträge und 
Präsentationen.

Gültig für alle Locations: Eventbüro · 05264 5212 308 · events@schwarz.at

Restaurant 141 
by Joachim Jaud
05264 5212 300 · concierge@schwarz.at

Ausgezeichnet mit  
Guide MICHELIN | 2 Sterne
Gault&Millau | 4 Hauben 
Das exklusive Restaurant bietet 
Platz für rund 20 Gäste.



141

Infos in der Schwarz App
Tischreservierung beim Concierge

RESTAURANT 141
by Joachim Jaud

GOURMETMENÜ
in 7 oder 5 Gängen

EDLE TROPFEN
aus dem SCHWARZ-Weinkeller

Das Restaurant 141 befindet sich im Alpenresort Schwarz.

AUSGEZEICHNET MIT

Guide MICHELIN | 2 Sterne
Gault&Millau | 4 Hauben



stöttlalmstoettlalm
Alpenresort 

Schwarz

Alpenresort 
Schwarz

Folge uns auf ...
... UNSEREN SOCIAL MEDIA-KANÄLEN

Erlebe das ganze Jahr über den Spirit unserer Stöttlalm. Online veranstalten wir regelmäßig Gewinnspiele, zeigen euch 

unsere Eventlocation hautnah, bieten Einblicke in aktuelle Feiern und laden immer wieder zur Einkehr zum schönsten Platz 

in der Natur ein - zu unserer Stöttlalm.



Raphael mit dem Stöttlalm Team

Vielen Dank für die magische Zeit mit euch – an einem der schönsten Plätze 

Tirols. Die Stöttlalm ist nicht nur ein Ort, sie ist ein Stück Zuhause. 

Danke fürs Heimkommen. Bis bald.

zu unseren Angeboten
�ndet ihr auf unserer

Website.

Es sind die Begegnungen

MIT MENSCHEN, DIE DAS

- Guy de Maupassant - 

lebenswertLeben machen.

Details und Infos

stoettlalm.at

Danke für eure Einkehr


